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　浜遊自然館　〒699-0741　出雲市大社町中荒木2484
　　　電話・FAX　　0853-53-5080
　　　受付時間　　 　9：00～17：00
　　　休館日　毎週月・火曜日（祝日の場合は翌日）

※申し込み受付は開催日の１ヶ月前から行います。

　○６月６日（日）１０:００～ 「ハナショウブまつり」
　　　　　　　　　

　

新型コロナウィルス感染予防のため中止しました。

なお、今年の見頃は６月１０日前後と思われます。

　
　　

　○６月１９日（土）　９:３０～ 「夏の草花を生けよう」

 　参加費 １,２００円　　講師　古川志津子さん

　　初夏の草花を生けます。

　　　涼しげな初夏の花を生けて、
　　　梅雨の蒸し暑さを吹き飛ばしましょう。

　　Ｒ元年度講座

　〇６月２７日（日）　９：３０～「苔玉作りを楽しもう」

 　参加費 １，０００円　

　　　　　講師　遥堪植物ウォッチングの会

　　　こだわりの苔玉を作ろう（皿代は含まない）

　　R２年度講座

　　　　　－１－

回　　覧

浜遊自然館だより

　【お問い合わせ先 】

　　　　　　　　　６月の講座のお知らせ

浜遊の森から



《しいたけを育てよう》 　残念ながら雨模様となった今回。
日時　３月13日（土） 　でもたくさんの方に参加していただき
講師　水師　達也さん 　とても熱のこもった講座になりました♪

　まずは講師先生から、作業の進め方や
　原木の管理方法などの説明を聞き
　玄関ホールで作業開始です。

　しいたけ菌の打込み場所にチョークで印を
　付ける人、そこにドリルで穴を開ける人、
　しいたけ菌を詰める人、分担作業です。

　トントントン！打ち込む木槌の軽快な音が、ホールに響き渡ります♪
　今回は女性参加者が多く、重い原木を協力して回しながらの作業も見られました。
　
　しいたけが本格的に発生するのは、なんと
　二夏が過ぎた秋から～待ち遠しいですね♪
　風通しが良く、直射日光が当たらず
　雨水は当たっても排水は良く、など
　管理方法や場所はなかなか難しい。

　来年の秋に、参加者全員のお宅に
　ぷっくりどんこ椎茸が出来ますように💛

《可愛い五月の節句飾りを作りましょう》
日時　３月14日（日）
講師　澄川　千恵子さん

 鯉のぼりにまたがった
 凛々しい金太郎さんの
 五月の節句飾り♪

 今回もたくさんの方に 　　　　お手本♪
 ご参加いただきました。細かい色塗りからのスタートに、ちょっと恐る恐るの方も。
 金太郎さんから鯉のぼりへと色付けが進み、次は影を付けていきます。

平筆を使って、サイドローリングという技術で影を
付けていきますが、これが難しい！！
先生の筆さばきはさすが、いとも簡単そうに見えます♪
影を付けると絵にグッと深みが出るので、皆さん
必死にチャレンジです！

　仕上がるに連れて、どんどん面白くなって来て
　皆さん黙々と筆を動かしていましたよ。
　金太郎さんの目鼻を入れる時が、一番のクライマックス♪
　キリっと凛とした顔や、可愛い笑顔など人それぞれ。

　15通りの金太郎さんの五月飾りの完成です💛
　全員の作品を載せたかったですね～(^-^;

　　　　　－２－

開 催 し た 講 座

https://www.irasutoya.com/2019/04/blog-post_727.html


《野鳥観察会》
日時　 ３月２８日（日）
講師　 秦　智秋さん
講師　 長廻哲雄さん

　　　天候が危ぶまれましたが、

　　出雲大社の神様に守られ、

　　何とか無事に開催出来ました♪

　　　集合地点でまず、北山の枯れ枝の
　　てっぺんで捕獲した魚を食す
　　ミサゴを発見！
　　講師さんの高性能望遠鏡で見ると、
　　悠悠とした姿で魚をついばんでい
　　ます。

　これは幸先いいと思いきや、その後は
綺麗な鳴き声は聞こえど、なかなか姿を
見せてくれません。それでもつぐみや
ビンズイ、木の下のミミズをつつく
シロハラの可愛い姿などを観察出来ましたよ♪
　　 　　　

　満開の桜を散らす春の風は暖かく、
　鳥達のさえずりを聞きながら、
　ゆったりした時間を楽しみました💛

＜観察できた野鳥～２６種＞

　カルガモ・キジバト・ミサゴ・トビ・コゲラ・ハシボソガラス・ハシブトガラス・ヤマガラ・シジュウカラ
　ツバメ・イワツバメ・ヒヨドリ・ウグイス・エナガ・メジロ・シロハラ・ツグミ・ジョウビタキ・イソヒヨドリ
　スズメ・ハクセキレイ・ビンズイ・カワラヒワ・シメ・ミヤマホオジロ・ホオジロsp

　　　　　－３－



《お手軽簡単料理を作りましょう》
日時　４月１８日 (土)
講師　金築晴美 さん

　何かと忙しい毎日！
　食事の用意も時間に追われて大変ですよね。
　そこで、美味しくいつでも使える
　簡単に出来る料理を教わりました。

　　　　　親子で参加！みんなで食材の準備をします。
　　　　牛肉に味付けをし、フライパンビビンバを
　　　　作ります。

出来上がり❕
フライパンビビンバは、程好いおこげ
もでき、混ぜて器へ盛り付け。
わかめスープは、春の食材筍を使い
作りました。

親水池では満開だった大島桜やソメイヨシノをバックに
花しょうぶもグングン葉を伸ばしてきました。

　　白いカラーの大株も次々と大きな花を咲かせて
　　楽しませてくれます。

　　　　　－４－

親水池は今こんな様子です💛

ごちそうさまでした。


